
1,000日元 (不含税)

2,000日元 (不含税)

1,000日元 (不含税)

在鸟取县，黑杂鱼虾被称为“猛者虾”，从9月到5月期间，用海底拖网捕鱼法捕获。黑杂鱼虾的时令

季节有很长一段时间与螃蟹相重合，故不受人关注。鲜甜且口感富于弹性，比甜虾更为甜美。但由

于其鲜度难以长时保持，运输到远方难度较大，因此是仅在当地才可品尝到的梦幻之虾。

※1盘可供1～2人享用。
※不是姿造。

盐烤猛者虾

白乌贼刺身

猛者虾刺身

特别料理


