
1,000엔 (세금별도)

2,000엔 (세금별도)

1,000엔 (세금별도)

돗토리현에서는 흑새우를 '진흙 새우'라고 부르며, 9월~5월에 근해에서 저인망 그물로 
잡습니다.게가 제철인 시즌과 겹치는 시기가 길어 숨은 존재라고도 할 수 있습니다.탄력 있는 
식감과 강한 감칠맛, 단맛이 일품이지만 신선도가 금방 떨어지므로 먼 곳에 출하가 어려워 
현지에서만 맛볼 수 있는 귀한 새우로 알려져 있습니다.

※한접시는 1~2분이 드실 수 있습니다.
※한치 모양으로 플레이팅하지 않습니다.

진흙 새우 소금구이

한치회

진흙 새우회

별도 주문 요리


